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1. RESUMEN

La presente investigacion se realizo con el objetivo de evaluar los efectos de la suplementacion
de dietas de gallinas de postura con pulverizado de aji limo (Capsicum chinense Jacquin) al
0.2% sobre los indices productivos, calidad interna y externa de huevo, enzimas hepaticas,
deposicion de triglicéridos, colesterol y dcidos grasos en la yema de huevo. Se empled 112
°gallinas Dekalb Brown de 21 semanas de edad hasta la semana 29, las aves fueron asignadas
en 4 tratamientos dietéticos: Dieta estandar (DE), Dieta hipercaldrica (HIP), Dieta hipercalorica
con aji limo al 0.2% (HIP + AL) y Dieta estandar con aji limo al 0.2% (DE + AL). Se distribuyo
a las gallinas en 7 repeticiones por tratamiento y 4 gallinas por repeticion. No se observaron
diferencias estadisticas (p>0.05) en la ganancia de peso corporal entre los tratamientos; sin
embargo, se evidencia que la DE + AL tuvo diferencias estadisticas (p<0.05) en cuanto al grupo
control respecto a las siguientes variables: indice de conversion alimenticia (ICA), peso de
huevo, huevos producidos y porcentaje de produccion. La puntuacion del color de yema de
huevo tuvo diferencias estadisticas (p<0.05) ya que fue mayor en la DE + AL, seguida por la
HIP + AL. Las unidades Haugh y los defectos de cascara también presentaron diferencias
estadisticas (p<0.05) en la DE + AL seguida por la DE, en comparacion a las demads dietas.
Con respecto a los 4cidos grasos insaturados, los resultados evidenciaron diferencias
estadisticas (p<0.05) en la dieta DE + AL, seguida por la HIP + AL. Por otro lado, la HIP tuvo
diferencias estadisticas (p<0.05) a nivel de las enzimas hepaticas ALT y AST; mientras que, a
nivel de la yema de huevo se evidencié aumento en la concentracion de malondialdehido

(MDA), colesterol, triglicéridos, 7-cetocolesterol (7-ceto) y 25-hidroxicolesterol (25-OH).

Se concluye que el aji limo tiene potencial para uso en dietas de gallinas ponedoras
evidenciando mejoras en el desempefio zootécnico como el consumo diario (g), indice de
conversion alimenticia (g/huevos), peso de huevo (g), huevos producidos (kg/ave), porcentaje
de produccion (%), unidades haugh y defectos de cascara (%); concentracion de acidos grasos;

concentracion de carotenoides; enzimas hepaticas; concentracion de lipidos y de MDA.

Palabras clave: aji, Capsicum, chinense, colesterol, malondialdehido, 7-cetocolesterol, 25-

hidroxicolesterol.
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2. ABSTRACT

This research aimed to assess the effects of supplementing laying hens' diets with 0.2% spray-
dried Limo chili pepper (Capsicum chinense Jacquin) on productive indices, internal and
external egg quality, liver enzymes, deposition of triglycerides, cholesterol, and fatty acids in
the egg yolk. Using 112 Dekalb Brown hens from 21 to 29 weeks old, the birds were assigned
to four dietary treatments: Standard Diet (SD), Hypercaloric Diet (HD), Hypercaloric Diet with
0.2% Limo chili pepper (HD + L), and Standard Diet with 0.2% Limo chili pepper (SD + L).
Hens were distributed across 7 repetitions per treatment, with 4 hens per repetition. No
statistical differences (p>0.05) were observed in body weight gain among treatments. However,
SD + L showed statistical differences (p<0.05) compared to the control group concerning feed
conversion ratio (FCR), egg weight, eggs produced, and production percentage. Egg yolk color
score had statistical differences (p<0.05), being higher in SD + L, followed by HD + L. Haugh
units and shell defects also showed statistical differences (p<0.05), with SD + L having higher
values than SD and other diets. Regarding unsaturated fatty acids, statistical differences
(p<0.05) were observed in SD + L, followed by HD + L. On the other hand, HD had statistical
differences (p<0.05) in liver enzymes ALT and AST; meanwhile, an increase in
malondialdehyde (MDA) concentration, cholesterol, triglycerides, 7-ketocholesterol (7-keto),
and 25-hydroxycholesterol (25-OH) was observed in the egg yolk.

In conclusion, Limo chili pepper has the potential for use in laying hen diets, showing
improvements in zootechnical performance such as daily intake (g), feed conversion ratio
(g/eggs), egg weight (g), eggs produced (kg/bird), production percentage (%), Haugh units, and
shell defects (%); concentration of fatty acids; concentration of carotenoids; liver enzymes;

lipid concentration, and MDA.

Keywords: chili pepper, Capsicum, chinense, cholesterol, malondialdehyde, 7-

ketocholesterol, 25-hydroxycholesterol.
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