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RESUMEN

Ante la problematica de los plasticos sintéticos en el mundo, se han incrementado iniciativas innovadoras que buscan
aprovechar los derivados y desechos agricolas para crear productos biodegradables. El presente trabajo de investigacion
tuvo como objetivo elaborar platos biodegradables (bioplatos) a base de almidén de yuca reforzado con particulas de
cascara de cacao a través del método de termo-compresién. Las particulas de cacao fueron adicionados a la matriz-
almidoén en proporciones de 5% (T1), 10% (T2) y 15% (T3). Los resultados obtenidos muestran que la incorporaciéon de
fibras lignoceluldsicas correspondientes a la cascara de cacao puede lograr mejoras en las propiedades mecanicas de
traccién y mddulo de elasticidad, donde los valores de traccién varian entre 0.89MPa y 1.95 MPa, mientras que los valores
de mddulo de elasticidad varian de 9.59 MPa y 51.88 MPa; siendo el valor mas alto para el bioplato con 10% de cacao (T2).
Finalmente, en el sistema respirométrico se comprob¢ la biodegradacion del producto elaborado, logrando 18.43% de

degradacion en sélo 42 dias.

Palabras clave: bioplato, Cascara de cacao, termo-compresion, traccion, biodegradacion.

ABSTRACT

Given the problem of synthetic plastics in the world, innovative initiatives have increased that seek to take advantage of
derivatives and agricultural waste to create biodegradable products. The objective of this study was to prepare
biodegradable dishes (bioplates) based on cassava starch reinforced with cocoa shell particles through the thermo-
compression method. Cocoa particles were added to the starch-matrix in proportions of 5% (T1), 10% (T2) and 15% (T3).
The results obtained show that the incorporation of lignocellulosic fibers corresponding to the cocoa shell can improve
the mechanical properties of traction and modulus of elasticity, where the values of traction vary between 0.89MPa and
1.95MPa, while the values of modulus of elasticity vary. of 9.59 MPa and 51.88 MPa; being the highest value for the
bioplate with 10% cocoa (T2). Finally, in the respiro metric system, the biodegradation of the elaborated product was
verified, achieving 18.43% degradation in only 42 days.
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