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RESUMEN 

 

El objetivo del presente estudio fue evaluar el efecto de la temperatura, el tiempo de 

almacenamiento y el tipo de empaque afectan la calidad interna de los huevos; se 

evaluaron 675 huevos de gallinas Bovans Brown de 62 semanas de edad los cuales fueron 

distribuidos en 9 tratamientos con diferentes temperaturas (10º, 20º y 30ºC) y tipos de 

almacenamiento (control, con caja y con bolsa) durante 28 días, evaluando el peso de 

huevos, Unidades Haugh (UH), índice de yema, porcentaje de cascara, yema y clara, 

cámara de aire y pérdida de peso semanalmente. Hubo interacción significativa (p < 0.05) 

para los porcentajes clara, yema y para las unidades Haugh a partir de los 21 días de 

almacenamiento, pero de manera independiente tanto la temperatura como el tipo de 

almacenamiento afectaron significativamente (p < 0.05) los tratamientos experimentales; 

hubo interacción significativa (p < 0.05) de los factores a partir de los 14 días de 

almacenamiento para el peso del huevo y el índice de yema, la pérdida de peso se 

evidenció desde los 7 días. La mejor temperatura para conservar los huevos fue a 10°C 

correspondiente al tratamiento control, sin empaque. 

 

Palabras clave: huevos, temperatura, almacenamiento, calidad, unidades Haugh. 
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ABSTRACT 

 

The objective of the present study was to evaluate the effect of temperature, storage time 

and type of packaging affect the internal quality of the eggs; 675 eggs from 62-week-old 

Bovans Brown hens were evaluated which were distributed in 9 treatments with different 

temperatures (10º, 20º and 30ºC) and types of storage (control, with box and with bag) 

for 28 days, evaluating the weight of eggs, Haugh units (HU), yolk index, percentage of 

shell, yolk and white, air chamber and weekly weight loss. There was significant 

interaction (p <0.05) for the albumen, yolk and Haugh units percentages after 21 days of 

storage, but independently both the temperature and the type of storage significantly 

affected (p <0.05) the experimental treatments. There was a significant interaction (p 

<0.05) of the factors after 14 days of storage for the egg weight and the yolk index, the 

weight loss was evidenced from 7 days. The best temperature to preserve the eggs was at 

10 ° C corresponding to the control treatment, without packaging. 

 

Key words: eggs, temperature, storage, quality, Haugh units. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


